Dinerkaart

Voorgerechten

Steak tartaar.
Met de hand gesneden, krokant ei, gelei van kappertjes en cornichons

Terrine.
Witvis en paling met kreeftenmayonaise

Fondant.
Aubergine met tomatencoulis, sinaasappelgel en een specerijen cracker

Tussengerechten

Ravioli.
Huisgemaakt met paddenstoelen en saus van cépes

Roodbaarsfilet.
Gebakken met gekonfijte venkel, salie, chlorofyl en beurre blanc

Oeuf Florentine.
Gepocheerd ei met spinazie, crouton en Hollandaise saus

Hoofdgerechten

Kalfslende.
Gebakken met la Ratte, savooikool en jus van Sauternes

Vis van de dag.
Wisselend aanbod

Parelgort.

Gekookt met een selectie van wintergroenten en schuim van aardpeertjes

Nagerechten

Gepocheerde peer.
Giesser wildermannetje met broyage, calvados en kaneelijs met piment

Monte Carlo.
Biscuit Jaconde en pure chocolademousse met creme fraiche sorbet

Kazen.
Selectie van verschillende kazen

Friandises.
selectie van huisgemaakte bonbons en koekjes

€ 8.50

€11.50

€ 9.50

€11.50

€11.50

€ 9.50

€12.50 €22.50

Dagprijs

€10.50 €20.50

€ 7.50

€ 7.50

€11.00

€ 5.00



